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CUISINE GOURMANDE RICHE EN
PRODUITS DU TERROIR
DE NOTRE REGION
DIRECTEMENT ISSUS DE NOS
PRODUCTEURS LOCAUX.

TOUS LES PRODUITS SONT FRAIS ET
ONT ETE SELECTIONNES PAR LE CHEF
PIERRE YVES LADOIRE,
ELABORES ENSUITE AU SEIN DE
NOTRE CUISINE.

JEUNE TALENT 2005 GAULT ET MILLAU

Le restaurant est classe deux toques au gault
et millau et possede le bib gourmand au
guide michelin.

Maitre restaurateur



> COCKTAILS

LES CHOUX

scargots, creme persillée

e lapereau, échalote confite

2 maquereau au citron vert
sommes de terre et magret fumeé
s et gambas a la coriandre

MILIFTFTUILLES

basilic, tomate et pate feuilleté
courgette, poisson et feuille de brick
piment doux aubergine

anc, choux frisé, effeuillé d’avocat

LES VELLINES

e courgettes aux écrevisses

ille, moutarde a PPancienne, poitrine de
cochon

esau saffran, graviax de saumon

s en salade, ceuf de poule poché

fumé, crumble de noisette

S BROCEHETITES

soulet au citron, olive verte
ques et poitrine de cochon
Sardine mikado

meé, artichaut et coriandre
atte sésame et basilic



ES CRLOUSTADKES

de poisson et saint jacques
on et aneth au cumin
olaille, framboise pistache
bas et agrumes confit
persillés et julienne de céleri

UMES FRAICHEUR

porto et jambon d’auvergne

de petits pois, menthe poivrée

es multicolores, vinaigrette de miel
grillé, olive noire, tapenade

e de pépins de courges, crumble
amande

LES ANTILLES

3, @mincé de boudin antillais
Petit paté créole

os de bananes plantain

de christophines farcies

LES OEUIS

de d’ceuf toqué au saffran

miroir sur compotée d’oignons
mosa, chiffonnade de magret fumeé
ille bourguignone en cocotte
Poseille sur pain de campagne grillé



LE JARDIN

légumes, vinaigrette de miel

mes croquants marinés au vinaigre
atatouille a Phuile d’olive de nyons
urs a Phuile de pépins de courges
es, yuzu poivre de madagascar

INI COCOTTE

anard, pruneaux aux épices
onfite réotie au gros sel
aune et citron confit

de porcelet au thym

au sésame et citron vert

LIS DI INIS

es fermiers d’Ancenis, curry citron
thon rouge a la mangue

nfites et jambon serrano

rtes, mozzarella et cerfeuil
atouille et boeuf séché

s et chutney d’ananas

LE CANALRD

é, rate frottée au gros sel, tomate
cocktail

ux éepices, pain a Phuile d’olive

as, chutney de poires et brioche

e magret fumé et foie gras
fromage de cheévre frais sur pain
d’épices



S DETITS FARCES

d’ambert, filet de cochon fumé
pnaille, écrasé de pomme de terre et
hareng mariné

mousse basilic et sésame torréfie
ons de Paris duxelle et noix
ourgette, piperade de légumes

uile d’olive de nyons

SONS T CRUSTACKES

acques en coquille, citron confit
ade de petits pois au saffran
saumon et rillette de maquereau
cio de thon sauce coco

JASTS SULRL BAGUETTE

on a la coriandre, tuile parmesan
same, supréme de caille fumé

uile d’olive, chiffonnade serrano
accio de boeuf poivre de madagascar
2 basilic, tomate confite mozzarella




LE TARIF

PAR PERSONNE 7,35 €
PAR PERSONNE 9.75 €
PAR PERSONNE 12.20 €
PAR PERSONNE 14.70 €
S PAR PERSONNE 16 €
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ATELIERS

IF PAR PERSONNE
BON (ITALIEN OU ESPAGNOL) 2.95 €

Sur pain a Pancienne

R DE L’ECAILLEUR 3.20 €

de cancale ou locmariaquer
de notre fromager et pain de seigle

ISSON FRAIS ENTIER SUR GLACE 4.25 €

on, dorade coryphéne,

USHIS ET SASHIMIS 4.75 €
RAS CANARD OU OIE 3.70 €

pscalope de foie gras poélé devant vos convives

ISSON FUME 2.65 €

ON SAUVAGE (écosse label rouge), THON, LIEU
JAUNE

, oignon ciselé, citron vert et aneth

5 ET LEGUMES VAPEUR 2.35 €

gette, poivrons tricolores, oignons

TTE DE GAMBAS 2.95 €
TION DE FROMAGES 2.75 €

sélection de fromages de notre fromager

ACCRAS 2.65 €
servis avec sauce chien spécialité antillaise
RIZZOTO 2.55 €

sperges vertes et champignons

EPES ET GALETTE 3.20 €

arrasin garnies salées ou sucrées

HAMBURGERS a 4.20 €

iment de mini hamburger pour votre cocktail



ELIERS SUCRES

BROCHETTES DE FRUITS (3,35 EUROS)
OTIES (POMME, MANGUE, FRUITS ROUGES)
FACON ESPUMA

IT DE GRAND MERE (3,35 EUROS)
N RIZ AU LAIT A LA CANNELLE PARSEMEE
E BRISURES DE SPECULOS

S DE NOTRE ENFANCE (3,35 EUROS)
CCOMPAGNEE DE DIVERSES CONFITURES
NUTELLA ET BEURRE

E DE CHOCOLAT (3,35 EUROS)
BROCHETTES DE FRUITS, KIWIS, POMMES,
LLOW A PLONGER DANS UNE FONTAINE DE
CHOCOLAT CHAUD

TELIER DU GLACIER 4.80 €

s un large choix de glaces et sorbets maison
chantilly, fraises et framboises fraiches, sauce
hocolat et caramel maison




TS BOISSONS

CHARGER DIRECTEMENT DEVOS
AS UNE LOCATION DE 1,40 € PAR
FACTUREE INCLUANT LE SERVICE

LA TOILE A BEURRE

WHISKY, PORTO, MARTINI ROUGE
ET BLANC

SAUMUR BRUT

JUS DE FRUITS ET SODAS

EAUX MINERALES ET GAZEUSES

FORFAIT a 10 € par personne

LE PRESTIGE

CHAMPAGNE
JUS DE FRUITS ET SODAS
EAUX MINERALES ET GAZEUSES

FORFAIT a 14.75 € par personne

ATELIER TT PUNCH ET PLANTEUR

PREPARE DEVANT VOUS

5,50 € PAR COCKTAIL

ES FORFAITS NOUS FOURNISSONS LE
SONNELASSURE LE SERVICE POUR UNE
IMALE DE DEUX HEURES




ets sont préparés dans nos
locaux
a partir de produits frais en
yroducteur et des marchés,
provenance de nos cotes




e entree, un plat , fromage et dessert
un poisson, une viande, fromage et dessert

S ENTREES

fumet de crustaces, ¢crevisse patte rouge
Ou

mes des jardins Nantais, gambas en tempura
Ou

s, compotce d’oignons rouges aux fruits secs
Ou

s fermiers d’ancenis, caramel de dattes

Ou

. / i . 7
isson fumé, émulsion de crustace

LES PLATS

abillaud roti, sauce bergy

Ou

miel de citronnier, concassée de tomates

Ou

it sur peau au beurre blanc

ou

dans un jus au thym, printanicre de legumes
Ou

arphin, duxelle champignons et son jus

Ou

oute d’herbe, piperade de poivrons

E FROMAGE

fromages de notre fromager
Ou

ane, gelee de coing et mesclun

kek

des desserts



entree, un plat , fromage et dessert
un poisson, une viande, fromage et dessert

S ENTREES

ngoustines, tuile aux pepins de courges
Ou
t blanc de poulet truffe, raviole de cepes
Ou
, tartare de lieu jaune, huile d’olive de nyons

Ou

oche aux épices, confit de fraises

ES PLATS

tto aux asperges beurre de homard
Ou

ce americaine, jeunes ¢pinards
Ou

, duxelle de champignons et sa sauce Perigueux
Ou

miel et au thym fricassce de legumes

Ou

, la cuisse confite et filet roti, jus de canard au

thym

FROMAGE

omages de notre fromager
Ou

¢, gelee de coing et mesclun

%ok




ntree, un plat , fromage et dessert

, un poisson, une viande, fromage et des-
sert

ENTREES

rd et magret fume, chutney de poires
Ou
n de tomate, émulsion basilic

Ou

s au beurre demi sel et agrumes, roquette

S PLATS

beurree de choux, duxelle de champignons au
possible en fonction du cours du poisson)
Ou
ondue de poireaux sauce duglerce
Ou
e foie gras poclé sauce financiere
Ou

tte de pommes de terre sauce salmi

k3K

ROMAGE

ages de notre fromager
Ou

lade de jeunes pousses a I’huile de Noix

k3R

des desserts

ok
Café



E DES DESSERTS

''''''



caramel, parfait glacé framboise

* %%

e citron vert, sorbet pamplemousse

* %%

ocolat, caramel au beurre salé
ce pain d’épices

* %%

kirch, glace vanille de madagascar

* %%

a vallée, verrine glacée aux fruits
rouges

* %%

rbe, mousse chocolat blanc et glace
verveine

* %%

| noisette, éclats de nougatine
glace nougat

* %%

gue, chantilly, fruits rouges)
angue poivre du timut

* %%

de dessert (suppl 4 €)



SUGGESTIONS

MENU ENFANT a 12 KUROS

Une entrée, un plat et un dessert établi en fonction des marches avee
le chef servi a l assiette ou sous forme de buffet

REPAS MUSICIEN a 16 €

Une entree, un plat et un dessert elabore par le chef

LI DESSERT

En ce qui concerne le dessert, nous vous proposons la
piece montee traditionnelle confectionnee en choux
(supplement de 2.60 € par personne en remplacement
du dessert du menu deux gros choux, forme
traditionnelle en cone ) ou 4,90 € en plus du dessert
(trois choux par personne)

Ou
La piece montee macarons (deux macarons par per-
sonne) avec un supplément de 3.10 € par personne sur
le prix du menu en remplacement du dessert ou 5.50€
(trois macarons par personne) en plus du dessert.
Fontaine de desserts sur pyramide de choux 9,20 € par

personne




DE MARIAGE
30.90 € de 11h a 14 h

us d’orange
des (cafe, the chocolat)
ies, beurre, miel, confiture

melette, brouillade, sur le plat

harcuteries
age blanc (vache et chevre)
f grillee, pomme de terre (rattes au gros

sel)

de mini desserts

LADES a 25.15 €

ochon a la broche

u de lait a la broche
cinq salades varices
mages de notre fromager
de mini desserts

cafée

FROID a 15.20 €

rices, buffet de charcuteries
b0auf et porc froid
noix et curé Nantais

ble aux pommes

vaisselle, serviettes, nappage, verrerie,
cafe et personnel



ALETTES ET CREPES

ule a 11.85 ¢

ettes et deux crepes
ule a 13.15 ¢

es et crepes a volonte

rmule a 16 €
et crepes a volonte

Jambon, fromage, andouille
se, tomate, canf

. caramel beurre sale, sucre
e, chocolat maison

IER BURGERS

ule a 11.35 €
servi avec frites maison
e aux fruits ou milk shake

ROCHE 18.40 €

ou agneau a la broche
nailles, mogettes et salade verte

fruits de saison
Cafe



ENERALES DE VENTE

ifsTTC par personne incluant sur la base

alle et en cuisine
ant le repas et le cocktail

squ’a minuit pour les mariages du soir
ail au plus tot a 17h) au-dela de minuit si
n raison des animations au cours du repas
e service a 35 € de ’heure. Si vous

cktail avant 17h le personnel sera a votre
jeuner nous préevoyons notre personnel
age cocktail au plus tot a midi.

itifs devra étre communiqué 10 jours avant

station, un contrat est etabli entre les
500 euros est demande a la signature du

ge les boissons, le service est assure par
ans les menus. Une location de 1,45 €
1,45 € de location pour la verrerie

ez en charge les boissons (le prix com-
ie, le nappage des buffets et le service de
enons pas de droit de bouchon.



tion ne permet pas de laisser nos de-
e 75 € sera facturé pour le retrait.

a etre reprise ou rapportée pour des

NTTCAVEC LATVA EN VIGUEUR
Na 10 %AU 1 er JANVIER 2014






L’Hotellerie de la Toil

Huit chambres sont a votr
dont 6 equipées d’une kic
ondes, réefrigerateur et plac

Chaque chambre dispose de
privative avec douche a

Le wifi est gratuit dans tout |

Tarif a partir de




